
LUNCH
10.-14. August 2026

Ein Mittagsmenü ist wie eine gut erzählte Kurzgeschichte – 
es hinterlässt einen bleibenden Eindruck und ist schnell erzählt.
A lunch menu is like a well-told short story – it leaves a lasting impression and is quickly told.

Vorspeisen
Starters
Wähle deine Vorspeise
Choose your starter

Blattsalat mit geschmorten Fenchelwürfeln 
und Kresse
Leaf salad with braised fennel cubes and 
cress

oder | or

Gekühlte Tomatensuppe 
mit Büffelmozarella und Basilikumöl
Chilled tomato soup 
with buffalo mozzarella and basil oil

oder | or

Beef Tatar mit Senfglace 
und Kräutervinaigrette
Beef tartare with mustard ice cream 
and herb vinaigrette

Hauptgänge
Main Courses

Rosa gebratenes und geschmortes vom Schweizer Rind
Kartoffel-Selleriecreme und Peperonistreifen  
Roast pink and braised Swiss beef 
Potato-celery cream and bell pepper strips
CHF 46 

BBQ Pouletbrust
mit grillierten Zucchetti, Rosmarinkartoffeln 
und Limetten Hollandaise   
BBQ chicken breast 
with grilled zucchini, rosemary potatoes
and lime hollandaise
CHF 34

Tagliolini mit Eierschwammerlsauce
Parmesan und Kräutern     
Tagliolini with chanterelle mushroom sauce
parmesan and herbs
CHF 29

Goldbrassenfilet 
Venere Reis, Blattspinat und Rieslingschaum
Seabream fillet 
Venere rice, sautéed spinach and Riesling foam
CHF 42

Dessert
„Brownimisu“ mit Erdbeer-Straciatella-Eis   
„Brownimisu“ with strawberry stracciatella ice cream
CHF 12 

Alle Preise verstehen sich inklusive einer kleinen Vorspeise und 8.1% MwSt.
Herkunft: Brot: FL · Goldbrasse: Griechenland, Rind & Poulet: CH
All prices include a small appetizer and 8.1% VAT. 
Origin: Bread: Liechtenstein (FL) · Seabream: Greece 
Beef & Chicken: Switzerland (CH)
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