
Frühlings - Blattsalat
Balsamico Bianco Vinaigrette 

Kräuterfrischkäse, knusprige Kerne
Spring Leaf Salad 

White Balsamic Vinaigrette 
Herb Cream Cheese, Crunchy Seeds  

13

Tatar vom Schweizer Weiderind
Mariniertes Wachtelei, Kräutersalat

Focaccia, Schnittlauch
Swiss Grass-Fed Beef Tartare 

Marinated Quail Egg, Herb Salad 
Focaccia, Chives    

28 | 38

„Alpine Brotzeit“
Liechtensteiner Käse, Bündnerfleisch

Salsiz, Salametti, Pickles und Hausbrot 
„Alpine Platter“ 

Liechtenstein Cheese, Bündnerfleisch 
Salsiz, Salametti, Pickles, and Homemade 

Bread 
24

Wiener Schnitzel vom Kalb
Hausgemachter Kartoffelsalat

Preiselbeeren und Zitronenconfit
Wiener Schnitzel 

Pan-fried Veal Cutlet, Homemade Potato 
Salad, Cranberries and Lemon Confit

48

Flammkuchen „Garten & Zitrus“  
Käse, Tomaten, Peperoncini, Ruccola, 

Zitrus-Aioli
„Garden & Citrus“ Flammkuchen 

Cheese, Tomatoes, Chili, Arugula, Citrus 
Aioli
19

Flammkuchen „ Alp & Rauch“ 
Speck, Zwiebeln, Schnittlauch, 

geräucherter Aioli
„Alp & Smoke“ Flammkuchen 

Bacon, Onions, Chives, Smoked Aioli
19

Nachmittags
Karte
Montag - Freitag
14.00 - 18.00 Uhr

 M O D E R N  C U I S I N E

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt., All prices include 8.1% VAT
Herkunft: Fleisch: CH, Speck: Deutschland, Origin: Meat: CH, Bacon: Germany

Klare Rinderkraftsuppe
Kräuterflädli, gekochtes Weiderind

Rüebli, Schnittlauch
Clear Beef Consommé 

Herbed Crepe Strips, 
Boiled Grass-Fed Beef 

Carrots, Chives  
12

Schaumsuppe 
vom Diepoldsauer Spargel

Marinierter Spargel, Kerbel, Salzzitrone
Foam soup of Rhine Valley asparagus 
Marinated asparagus, chervil, lemon

  
14

Caesar Salad
Romanasalatherzen, Sbrinz, Croutons, 

Speck, gebratene Pouletbrust
Caesar Salad 

Romaine Hearts, Sbrinz Cheese, Croutons, 
Bacon, Seared Chicken Breast

22 | 32

Käse Fondue 
Wir bitten um Verständnis, 

dass wir unser Fondue nur im Freien 
servieren.

Ab zwei Personen
Hausmischung von der Käserei Kündig

Kartoffeln, Essiggemüse, Brot
39 pro Person

Wahl der Würzung
Schwarzer Pfeffer Melange Noir-Mi-

schung + 4
Kräuter–Tomate + 4

Trüffel + 8 

Cheese Fondue
Please note that our fondue is served 

exclusively outdoors. 
 

Minimum two people 
Signature House Blend from the Kündig 

Dairy, Potatoes, Pickled Vegetables, Bread 
39 per person

Choose Your Seasoning 
Black Pepper „Melange Noir“ Blend + 4 

Herb & Tomato + 4 
Truffle + 8

Afternoon
Menu
Monday - Friday

2.00 pm - 6.00 pm


